veenbessensap

Ingrediénten

100 % biologisch veenbessensap
Al onze sappen zijn pure, enkelvoudige sappen, niet uit concentraat
en onverdund.

Kenmerken

Pajottenlander veenbessensap heeft een donkerrode kleur.
De smaak is zeer zuur, typisch veenbes.

Eigenschappen

Pajottenlander Veenbessensap is een sap van uitzonderlijke
kwaliteit.

Het sap wordt verkregen uit een eerste lichte persing van de bessen
die verder gedroogd worden voor consumptie. Deze eerste persing
maakt dat het sap een suikergehalte of brix heeft van 12°, wat hoger
is dan normaal.

De veenbessen (Vaccinium macrocarpon) zijn afkomstig uit Canada
en speciaal uitgezocht op gaafheid en kleur. Zij worden geteeld in
zuurrijke veengrond die goed doorlaatbaar is, wat hen een optimale
groeiplaats biedt.

Veenbessensap is bekend om zijn preventieve en curatieve werking
bij blaasinfecties.

Deze specifieke eigenschap is te danken aan de
proanthocyanidinen (tannines) of bioactieve stoffen met een sterke
antioxidante en ontstekingsremmende werking.

Proanthocyanidinen beletten namelijk dat Escherichia coli bacterién
zich aan de wanden van de urinewegen hechten en daar infecties
veroorzaken.

Uit een klinische studie is gebleken dat een afname van het aantal

urinewegeninfecties bij vrouwen gelijkevenredig is met een dagelijkse gemiddelde voedingswaarde per 100 mi
hoeveelheid sap equivalent aan een dosering van 36 mg energie 177 k0 1 43 keal
proanthocyanidinen (80 ml).

eiwit 0,119
Veenbessensap Pajottenlander is een pittige drank met een koolhydraten 10,28 g
verkwikkende zuurzoete smaak. vet 0,229
Het drinken van tweemaal daags een klein glaasje geeft de beste vitamine C 5 mg
resultaten. calcium 7,4 mg
brix 12°
pH 2,4-3,0

Aanbevolen verkoopprijs

veenbessensap puur 0,75 L €7,95
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